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デニーズ（株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 東京都千代田区）は、2022年9月6日（火）より、

デニーズ定番のハンバーグメニューが大豆ミートでもお楽しみいただけるようになります。 

大豆ミートは、牛肉や豚肉などの代わりに植物由来の材料で作った代替肉で、タンパク質などお肉と同

等の栄養を植物由来で摂ることができます。また、牛肉の生産過程で消費される水や穀物の量、排出され

る温室効果ガスの問題もあり、サステナブルな社会の実現の観点からも環境へ配慮した食材です。 

デニーズでは、健康、環境へ配慮したメニュー提案として、2021 年 5 月より大豆ミートのメニューを販

売していますが、お客様のお声として非常に食べやすいとご好評いただいており、さらに多くのお客様にお

試しいただきたく、今回、デニーズ定番のハンバーグ 5種類を+50円（税込）で大豆ミートのハンバーグに

変更できるようにいたしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

健康、環境へ配慮したメニュー拡大 

デニーズ定番のハンバーグ 5種類、大豆ミートへ変更可能 

2022年 9月 6日（火）販売開始 
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【大豆粒つぶマスタードの塩レモンハンバーグ】 

            930円（税抜846円） 

【大豆和風ハンバーグ】  

810 円（税抜737円） 

【大豆おろしハンバーグ】 

 930 円（税抜846 円） 

【大豆ガツンと香る!! ガーリックハンバーグ】 

930 円（税抜846円） 

【大豆GRILL ブラザーズ～選べるソース】 

1,530 円（税抜 1,392円） 

デニーズでご提供する大豆ミート（ゼロミート）は、当社とスターゼン株式会社、

大塚食品株式会社の 3社にて共同開発したデニーズ専用の大豆ミートです。 

「ゼロミートハンバーグ」は、 
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※本リリースに掲載されている画像はイメージです。※一部店舗により販売していない時間帯、仕立てが異なる場合がございます。 

※掲載メニューの販売やサービスの内容は、予告なく変更、または終了する場合がございます。 


