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ローストビーフといくらを一緒に味わう！ごちそう丼も登場 

デニーズ ビーフフェア 
2016年6月7日（火）スタート 

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ 東京都千代田区二番町8-8 ）では、2016年6月7日（火）より 
「ビーフフェア」を開催致します。 
気温上昇の季節をむかえ、スタミナを身体に取り入れたいこの時期におすすめする4品のビーフメニューは、 
しっとりとしたローストビーフといくらを合わせたごちそう丼や、シャキシャキとした野菜と柔らかなビーフの 
絶妙な食感をピリ辛ソースで味わう牛ロースカットステーキ、オーストラリアの広大な牧場で大切に育てられた 
ブランド牛「大麦牛」のサーロインステーキなど、ビーフの魅力を様々な仕立てで楽しんでいただけるフェアです。 

2016年6月7日（火）～7月11日（月）予定  

いくらをのせたローストビーフ丼～冷し茶漬け風 1,382円 

シャキシャキ野菜の牛ロースカットステーキ～ピリ辛焼肉ソース 1,293円 

牛ロースカットステーキ&ヒレカツ 1,490円 

大麦牛のサーロインステーキ 1,999円 

【ビーフフェア概要】 

開催期間 ： 

販売メニュー ： 

キャンペーン情報 ： 本フェアメニューをメニューブックに掲載している「おすすめセット」で 
ご注文いただくとドリンクセットをサービス。 

また、ミニチョコサンデー・宇治抹茶のミニパルフェを特別価格にて 
ご用意致します。 

※一部メニューの仕立て、価格が異なる店舗がございます。 

※価格はすべて税込です。 

※デニーズ佐野店ほか一部店舗ではメニューの取り扱いがない場合がございます。 

※一部店舗を除き22：00～翌11：00まで販売しておりません。 

【メニューご紹介】 

しっとりとやわらかなローストビーフと、新鮮ないくらの醤油 

漬けを合わせた見た目にも華やかな丼。 

ごはんとローストビーフ・いくらの間には優しい味わいの 

ポテトサラダが隠れています。国産にんにくを高温多湿な 

環境で約3週間熟成発酵させることで旨味が凝縮した黒にん 

にくソースが味のアクセントに。 

そのまま食べるのはもちろん、冷たいだし汁をかけて 

冷し茶漬け風に楽しんだり、添えてあるわさびとオリーブ 
オイルを加えたりとお好みの味にアレンジしていただけます。 

ひとくちごとに美味しさを発見できるごちそう丼です。 

いくらをのせたローストビーフ丼～冷し茶漬け風 

1,382円 
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■■  デニーズホームページ  http://www.dennys.jp  ■■ 

◆本件に関するお問い合わせ◆ 

株式会社セブン&アイ・フードシステムズ販売促進部 TEL.03-5655-6506 FAX.03-5655-6704 
 

※2016年6月6日（月）より事務所移転のため連絡先が変更となります 

新連絡先：株式会社セブン&アイ・フードシステムズ販売促進部 TEL.03-6238-3540 FAX.03-3221-7283 

シャキシャキ野菜の牛ロースカットステーキ 

                    ～ピリ辛焼肉ソース 

1,293円 

牛ロースカットステーキ&ヒレカツ 

              ～ピリ辛焼肉ソース 
1,490円 

大麦牛のサーロインステーキ 

1,999円 

シャキシャキとした食感を残したたっぷりの野菜（キャベツ、 

小松菜、にんじん、玉ねぎ、もやし）をお肉とともにお楽しみ 
いただく一品。ピリッとした辛みが効いた甘辛ソースの 

食欲をそそる香りが鉄板から湧き立ち、ごはんが進みます。 
おつまみとしてビールやワインと一緒に楽しんでいただくのも 

おすすめです。 

 「美味しさ」と「柔らかさ」を表現できる肉質を目指して 

オーストラリアの広大な牧場で大麦を中心とする 

飼料で育てられた大麦牛。きめ細かく上質な高級部位 

サーロイン（約160ｇ）の旨味を、じっくりと味わって 
いただけるようシンプルに焼き上げました。  

ソースは「にんにく醤油」「おろしソース」「黒にんにく 
ソース」の3種類からお選びいただけます。 

食べやすくカットした柔らかな牛ロースステーキと、 

さっくりと揚げた豚のヒレカツを同時に楽しむ 

肉&カツのがっつりメニュー。 
ピリ辛焼肉ソースをかければ、湧き立つ香りと音が 

食欲をそそる鉄板スタイルでご提供します。 
スタミナをつけたいこの時期に特におすすめの一品 
です。 
 

牛ロースカットステーキは、工場にて下ごしらえ（すじ切り、 

オリーブオイル等の調味液でマリネ―ション）をしております。 

牛ロースカットステーキは、工場にて下ごしらえ（すじ切り、 

オリーブオイル等の調味液でマリネ―ション）をしております。 
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