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セブン＆アイ・フ－ドシステムズ 

大好評"ひもかわうどん"に冷たいメニューが登場！ 

そばうどん處七福 弁天庵 （株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 本店：東京都千代田区 /  
http://www.7andi-fs.co.jp/shichi-fuku/ ）では、、現在も好評をいただいております「ひもかわうどん」を 
夏の装いにアレンジした涼しげな一品や、自慢のカレー南蛮・かしわ南蛮をつけそばに仕立てた 
新メニューを2014年6月12日（木）より販売開始致します。 
 

弁天庵 新メニュー販売開始のお知らせ 
2014年6月12日（木）より販売開始 

【メニューご紹介】 

■■  そばうどん處七福ホームページ  http://www.7andi-fs.co.jp/shichi-fuku/   ■■ 

つけそば かしわ南蛮 

ひもかわ ぶっかけ冷うどん 

つけそば カレー南蛮 

   〒131-0041 東京都墨田区八広一丁目25番12号  http://www.7andi-fs.co.jp 

ひもかわうどん 
 
群馬県桐生地方に古くから伝わるうどん。 
幅広でもちもちとした食感、つるりと 
なめらかなのど越しが特長です。 

639円（税込690円） 547円（税込590円） 

704円（税込760円） 

しっとりとした弾力のある鶏もも肉と長ネギを 
出汁のきいたつゆで煮込みました。 
冷たい麺を温かいつゆにつけながら蕎麦の 
風味とのど越しをお楽しみください。 

食欲をそそる芳醇な香り、マイルドで濃厚な 
七福のカレー南蛮。 
とろみのあるカレーのまろやかなコクと旨味が、 
冷たい生蕎麦に絡み合い、奥深い味わいを 
演出します。 

鰹節とあご（飛魚）でとった出汁を加えたつゆと、濃厚で香りの 
良い胡麻ダレを合わせました。 
豚肉と素揚げした茄子から溢れるやさしい甘みが加わり、 
しゃきしゃきの長ネギや小ネギ、海苔・胡麻などの香りが 
もちもちのひもかわうどんの美味しさを引き立てます。 
辣油を加えピリ辛に仕上げているので、暑い日にも食欲を 
そそる一皿です。 

1/1


