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《 桜色 と 爽やかグリーン のテーブル 》

3月8日（火）より　デニーズ＜春の新メニュー＞がスタート！

セブン＆アイ・フ－ドシステムズ

春のＤｅｎｎｙ'ｓは「桜色と爽やかグリーン」が食卓を飾ります

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ　東京都千代田区二番町8-8 ）では、2011年＜春の新作メニュー第１弾＞を
2011年3月8日（火）より販売致します。　《 桜色と爽やかグリーン 》　そして 《 旬 》 の食材を取り揃えた、春の
食卓をご用意。
また、新年度、新生活を迎える前にパワーをつけて！　【 ジューシーステーキフェア 】　を同時開催致します。

スモークサーモンのクリームスパゲティ

チリ産「サーモントラウト」をスモークし、ほうれん草と一緒にバターと
チーズのコクを活かした口当り滑らかなクリームソースで絡ませたス
パゲティ。ブラックペッパーが滑らかさの中に程よく味を引き締めるポ
イントに。レモンが爽やかな香りを演出しています。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　780 円

海老と春野菜のペペロンチーノ～桜の香り～

春の顔「筍」、そして「グリーンアスパラ」「キャベツ」の野菜と海の幸
「海老」を使ったペペロンチーノ。バージンオリーブオイルにアンチョビを
加えたソースがそれぞれの具材と絡み、味を一段と輝かせます。
八重桜の塩漬けも使って、より春らしさを感じて頂けるスパゲティを

ご用意します。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　780 円

　スパゲティにプラスもう１品、春のミニサラダを是非！
　【 桜サラダ 】(価格180円）は、ほのかに桜の香りする"きれいな桜色ドレッシング"をお店で手作りし、
　シャキシャキ食感の大根、レタスなどと合わせるミニサイズのサラダです。
　４月11日までの期間限定にて、スペシャル販売致します。

アボカドハンバーグ

春のハンバーグの顔「アボカドハンバーグ」。大きくカットしたアボカド、
グリーンアスパラ、レタス、トマト、オニオンなどフレッシュ野菜をふんだ
んにトッピングした"サラダ仕立て"。デニーズオリジナル "テリヤキとタ

ルタルのＷソース" で美味しさにこだわり、かつ、1皿 566kcal  で
ご用意します。　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　780 円

焼き筍とアスパラの十八穀ドリア

春のように軽やか仕立てのＤｅｎｎｙ'ｓならでは！のドリア。春素材

「筍」 「グリーンアスパラ」そして「海老」を使い、18穀をブレンドした

ごはんに和風のだしも使ったドリアソースで焼き上げます。最高級
と言われる和歌山産朝倉山椒（粉末）をお好みでご利用頂けれ

ば、味の変化もお楽しみ頂けます。　　　価格：　730 円

　野菜をシッカリ食べていただく…　【 焼き筍とアスパラの12品目サラダ 】(価格380円）
　まだ地上に顔を出さないうちに掘った柔らかい筍の穂先の部分だけを使い、甘みと香りが特徴の
　フレッシュな「グリーンアスパラ」、ジューシー「フレッシュミニキャロット」など彩り豊か、品目豊かな
　サラダです。料理とセットにされると お得価格300円！でご提供致します。
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※　こちらのフェアは、2011年4月11日迄の開催となります

《 サーロインステーキ 》 1,180円

《 牛フィレステーキ＆海老フライ 》 1,280円

《 ひとくちロースステーキ 》 1,080円

※表記の価格は全て税込価格でございます。

※栄養表示については、五訂増補日本食品標準成分表と一部実測値を用い、原材料及び調理に関わる副原料の

　 栄養成分の各値を合計した標準値として表示しておりますが、食材・調理状況により誤差が生じる場合がございます。

※ｱﾘｵ八尾店、佐野ﾌﾟﾚﾐｱﾑｱｳﾄﾚｯﾄ店、ほか一部店舗では、ご紹介メニューの取り扱いがない場合がございます。

以上

 ☆☆☆【 ジューシーステーキフェア 】☆☆☆

春第１弾メニューフェアは 《 ステーキ 》
今回のフェアでは、お好みで選んで頂けるよう「サーロイン」「フィレ」「ひとくちロース」３品をご用意致します。
新年度、新生活を迎えるパワーをＤｅｎｎｙ'ｓの【ジューシーステーキフェア】で！

 　 〒131-0041　東京都墨田区八広一丁目25番12号　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　         ＴＥＬ．03‐5655-6506　  ＦＡＸ．03-5655-6709

柔らかくで風味豊かで、程よくサシが入り、食べ応えが感じられ
る"サーロイン"
牛肉の中で唯一"サー"の称号を与えられた部位でもあり、肉
の本来の旨みをしっかりと味わって頂けます。
本フェアではアメリカ産をご用意、また、ステーキソースもお好み
で「香味醤油」「おろしポン酢」「にんにく醤油」の3種からお選び
頂けます。

一頭の牛から採れる量がわずかな、最高級の部位が "フィレ"。
きめが細かく、脂肪が少ない、大変柔らかな肉質です。
本フェアでは「ニュージーランド産」の牛フィレ肉100ｇを、デミグラスとフォン
ドボーをベースに香り高いトリュフ、ワインを使い濃厚な味わいを引き出し
た "オリジナルソース" で召し上がって頂きます。大ぶり、サクサクっと揚
げた海老フライと組み合わせた"ごちそうの一皿"です。

オーストラリア産またはニュージーランド産ビーフを使用した柔らかな
"ロース"を召し上がりやすいひとくち大にカットしたステーキ。肉の
柔らかさはそのままに、脂の少ない部分を使用する為、つけ合わ
せのフライドポテトなどを含めても"501kcal "と、カロリーは控え目。
（ステーキソースは含みません）　箸で気軽に召し上がって頂ける
「ひとくちロースステーキ」は、お好みで「香味醤油」「おろしポン酢」
「にんにく醤油」の3種からソースをお選び頂けます。
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